
 

          

 
Alba – Barbaresco – Castagnito – Castellinaldo d’Alba - Corneliano d’Alba – Govone - Guarene – La Morra – Mango –  

Magliano Alfieri – Montaldo Roero - Montelupo Albese - Neive – Neviglie - Piobesi d’Alba – Pocapaglia – Rodello – Roddi – 

 S. Stefano Roero - Treiso – Verduno -  Unione Comuni “Castelli tra Roero e Monferrato”  

     
 

VERBALE DI GARA MEDIANTE PROCEDURA NEGOZIATA 

ai sensi dell’art 36, comma 2, lett. b) del Decreto Legislativo n. 50 del 2016 

VERBALE N.2 

Valutazione Offerte Tecniche 

SEDUTA RISERVATA 

Oggetto 

MAGLIANO ALFIERI – PROCEDURA NEGOZIATA PER 
AFFIDAMENTO SERVIZIO REFEZIONE SCOLASTICA DELLA 
SCUOLA DELL’INFANZIA E DELLA SCUOLA PRIMARIA DELLA 
FRAZIONE S. ANTONIO ANNI SCOLASTICI 2022/2023 – 
2023/2024 – 2024/2025 

CIG 932172961E 

Importo di gara €.  298.701,00 

Scelta del 
contraente 

Procedura Negoziata con almeno 5 inviti 

Struttura 
proponente 

Ufficio gare della C.U.C. 

Modalità TELEMATICA 

 

 

Richiamato il verbale n. 1 del 29/07/2022 relativo all’ammissione alle fasi successive 
della gara dei seguenti concorrenti: 

 



CONCORRENTI Offerta 

 
 
R.T.I. SCAMAR SRL – GLE RISTORAZIONE  

 

AMMESSA 

        

 
 
G.M.I. 

 

AMMESSA 

 

 

 
Con Determina dirigenziale n. 1972  del 28/07/2022 ai sensi  dell’art. n. 77 del D.Lgs. n. 
50/2016, è stata nominata la Commissione Giudicatrice così composta: 

• Dott. Fabrizio Massarone – Presidente; 
• Dott.ssa Francesca Saglia – esperto; 
• Geom. Paolo Tranchero –  esperto;  
• dott.ssa Annalisa Santoro - segretario verbalizzante  

 
QUANTO SOPRA, PREMESSO E CONSIDERATO: 
 
L’anno duemilaventidue, il giorno due del mese di agosto, alle ore 9.00, il dott. Fabrizio 
MASSARONE – Presidente della Commissione, dichiara aperta la seduta riservata. 
 
Si dà atto che le offerte saranno valutate in base ai sotto riportati criteri: 
 

 Elementi di valutazione Suddivisione e calcolo 
punteggi 
80 punti 

1 Azienda che ha prestato servizio di 
ristorazione scolastica negli ultimi 3 anni 
contemporaneamente in più enti/istituzioni 
pubbliche e private di almeno 2000 abitanti 

Max punti 5/100 
 

Punti 0,50 per ogni 
ente/istituzione 

 
 
 
 

2 Azienda dotata di certificazioni 
 
Certificazioni qualità sicurezza alimentare e 
tracciabilità 
 

• UNI EN ISO 9001:2015 

Max punti 8/100 
 
 

 
Max punti 3/100 

(punti 1 per ogni certificazione) 



• UNI EN ISO 22000:2005 

• UNI EN ISO 22005:2008 
 

Certificazioni per il sistema di gestione 
ambientale e dell’energia 
 

• UNI EN ISO 14001:2015 

• UNI EN ISO 50001:2011 
 

Certificazioni sicurezza sul lavoro e 
responsabilità sociale 
 

• BS OHSAS 18011:2007 

• SA 8000:2014 
 

 
 
 
 
 
 

Max punti 3/100 
(punti 1 per ogni certificazione) 
 
 
 
 

Max punti 2/100 
(punti 1 per ogni certificazione) 
 

3 Utilizzo  di ulteriori prodotti agricoli e 
agroalimentari provenienti da filiera corta 
e/o biologici 

Max punti 22/100 
 

  

• Offerta di 10 prodotti filiera corta e/o 
biologici 
 

• Offerta di 8 prodotti filiera corta e/o 
biologici 
 
 

• Offerta di 4 prodotti filiera corta e/o 
biologici 
 

 
Max punti 10/100 

(punti 1 per ogni prodotto) 
 

Max punti 8/100 
(punti 1 per ogni prodotto) 

 
 

Max punti 4/100 
(punti 1 per ogni prodotto) 

 

4 Qualità del progetto di gestione (modalità di 
svolgimento, personale impiegato, attività 
didattiche, attività promozionali, modalità 
gestionali improntate al contenimento 
energetico e recupero dei prodotti, utilizzo 
di processi informatizzati per rilevazione 
pasti e comunicazioni con il comune, 
programmi di emergenza che la ditta si 
impegna ad attuare ai fini della continuità 
del servizio, piano di campionamento per i 
controlli analitici sugli alimenti e sugli 
ambienti di lavoro al fine di verificare 
l’idoneità igienica del centro di cottura 
destinato a fornire il servizio, iniziative di 
coinvolgimento dell’utente e progetti di 
educazione alimentare, indagini gradimento 
del servizio 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Max punti 30/100 
 



 
 
 

5 Proposte migliorative/innovative rispetto ai 
requisiti minimi previsti dal capitolato, senza 
oneri aggiuntivi per l’Amministrazione 
 

 
Max punti 15/100 

 

 

N.B. La valutazione del punto 5 terrà conto in particolare: 
 

• manutenzione straordinaria forno e fornelli con sostituzione di guarnizioni 
ed ugelli dei piani di cottura e delle attrezzature esistenti. Il servizio di 
manutenzione straordinaria deve essere effettuato entro l’inizio dell’anno 
scolastico 2022/2023. 

• tipologia di contenitori utilizzati per il mantenimento della temperatura, con 
allegate relative schede tecniche 

• fornitura di attrezzature aggiuntive con particolari attenzioni ai temi 
dell’innovazione e del contenimento energetico 

• reintegrazioni attrezzature nel corso dell’appalto 
 
 
Il punteggio attribuito ai criteri 1-2-3 non è soggetto a riparametrazione. La somma dei 
punteggi costituisce il punteggio attribuito. 
 
La valutazione delle offerte in relazione ai criteri 4-5 aventi natura qualitativa sarà 
effettuata mediante l’attribuzione di punteggio discrezionale da parte dei componenti 
della Commissione Giudicatrice. Ciascun componente attribuirà discrezionalmente per 
ogni criterio un giudizio a cui corrisponde un coefficiente compreso tra 0 e 1, come di 
seguito: 
 

GIUDIZIO COEFFICIENTE 
Non valutabile 0,0 
Appena valutabile 0,1 
Minimo 0,2 
Molto limitato 0,3 
Limitato 0,4 
Non completamente adeguato 0,5 
Sufficiente 0,6 
Discreto 0,7 
Buono 0,8 
Ottimo 0,9 
Eccellente 1,00 

 
 
Per i criteri 4-5 la Commissione calcolerà la media dei coefficienti assegnati dai 
componenti, procederà a trasformare la media dei coefficienti attribuiti a ogni criterio in 



coefficienti definitivi riportando ad 1 la media più alta e proporzionando a tale media 
massima le medie provvisorie prima calcolate. 
 
Determinato il punteggio tecnico dei criteri 4-5 si procederà alla riparametrazione del 
punteggio medesimo (riparametrazione finale) attribuendo alla proposta che ha ottenuto 
il maggior punteggio attribuibile e, proporzionalmente, punteggio inferiore ai concorrenti 
che hanno ottenuto un punteggio inferiore mediante la seguente formula: 

 
 

R = (Ri/Rmax) x punteggio previsto 

 
Dove: 

• R = Punteggio riparametrato 
• Ri = Punteggio attribuito al concorrente iesimo 

• Rmax = Punteggio più alto attribuito in gara prima della riparametrazione 
 

I punteggi totali e parziali attribuiti ai concorrenti verranno espressi in cifre fino a due 
decimali. In caso di valori con più di due cifre decimali, gli stessi verranno sempre 
arrotondati alla seconda cifra decimale. Se il terzo decimale avrà un valore compreso tra 
zero e quattro, l’arrotondamento sarà per difetto (ossia non si terrà conto della terza 
cifra decimale); se invece il terzo decimale avrà un valore compreso tra 5 e 9 
l’arrotondamento sarà per eccesso (ossia la seconda cifra decimale passerà all’unità 
superiore). 
 
La somma dei punteggi dei criteri di valutazione (da 1 a 5) determina il punteggio tecnico 
complessivo per ciascun concorrente. 
 
 
 
Determinato il punteggio tecnico dei criteri si procede all’assegnazione dei punteggi  
come di seguito riportato: 

COMMISSARI 

CRITERIO 1 non soggetto a 

riparametrazione MAX 5 PUNTI 

      

  SCAMAR - GLE  GMI 

 PUNTEGGIO 5 5 

 
 

COMMISSARI 

CRITERIO 2  non soggetto a 

riparametrazione MAX 8 PUNTI 

      

  SCAMAR - GLE  GMI 

 PUNTEGGIO 6,5 8 

 



La Commissione precisa che in fase di valutazione del criterio 2 è stato verificato che  le 
certificazioni UNI ENI ISO 22005:2008 e UNI ENI ISO 22005:2007 sono equipollenti. 
 
 

COMMISSARI 

CRITERIO 3  non soggetto a 

riparametrazione MAX 22 

PUNTI 

      

  SCAMAR - GLE  GMI 

 PUNTEGGIO 22 22 

 
 

COMMISSARI 

CRITERIO 4 

MAX 30 PUNTI  

soggetto a riparametrazione 

      

  SCAMAR - GLE  GMI 

COMMISSARIO 1 0,8 0,9 

COMMISSARIO 2 0,9 0,9 

COMMISSARIO 3 0,9 0,9 

Media coefficienti 0,8 0,9 

coefficienti 

riparametrati 
26 27 

 
 

COMMISSARI 

CRITERIO 5 

MAX 15 PUNTI  

soggetto a riparametrazione 

      

  SCAMAR - GLE  GMI 

COMMISSARIO 1 0,9 0,8 

COMMISSARIO 2 0,9 0,8 

COMMISSARIO 3 0,9 0,8 

Media coefficienti 0,9 0,8 

coefficienti 

riparametrati 
13,5 12 

 
 



A seguito della riparametrazione dei criteri relativi ai punti  4 -5 e la somma dei punteggi 
ottenuti, le risultanze sono le seguenti: 

 

CONCORRENTE Punteggio offerta tecnica 

 RTI     SCAMAR - GLE GMI 

Criterio 1 5 5 

Criterio 2 6,5 8 

Criterio 3 22 22 

Criterio 4 26 27 

Criterio 5 13,5 12 

TOTALE  73 74 

 
 
 
Alle ore 11,30 il Presidente dichiara concluse le operazioni di valutazione delle offerte 
tecniche ed aggiorna la seduta alle ore 12,00 del giorno 2 AGOSTO 2022 per 
l’apertura, in seduta pubblica, delle buste telematiche contenenti le “Offerte 
economiche”. 

Letto, confermato e sottoscritto. 

Il Presidente 
  Fabrizio MASSARONE 

f.to in originale 

 

Il Componente 
Francesca SAGLIA 

f.to in originale 
 
 

Il Componente 
  Paolo TRANCHERO 

     f.to in originale 
 
  
 

Il Segretario verbalizzante 
  Annalisa SANTORO 

      f.to in originale 


